
ビストロヴィーノコース

オードブル3種盛り合わせ

季節のサラダ

ミニデザート

THREE KINDS OF ASSORTED HORS D'OEUVRES

SEASONAL SALAD

PASTA OF THE DAY

＋ ¥1000 大山鶏のグリル→鮮魚のグリル 白ワインソース
GRILLED DAISEN CHICKEN→GRILLED FRESH FISH WITH WHITE WINE SAUCE

＋￥2000 大山鶏のグリル→日替わり牛ステーキ
GRILLED DAISEN CHICKEN→DAILY SPECIAL BEEF STEAK

+ ¥2500 大山鶏のグリル＋鮮魚のグリル白ワインソース
GRILLED DAISEN CHICKEN＋GRILLED FRESH FISH WITH WHITE WINE SAUCE

+ ¥3500 日替わり牛ステーキ＋鮮魚のグリル白ワインソース
DAILY SPECIAL BEEF STEAK＋GRILLED FRESH FISH WITH WHITE WINE SAUCE

MINI DESSERT

気まぐれパスタ

メイン / MAIN

/ DESSERT

BISTRO VINO COURSE

パスタ / PASTA

/ APPETIZER

大山鶏のグリル
GRILLED DAISEN CHICKEN


